
Kaiserliches

Valentinstags-Menü


Aperitif




Snacks & Brot





Wintersalat, Holunderknospe, Möhre

[Grummersort, eigene Ernte]


Bergkäse, Trockenfrüchte

[Grummersort, Dehlwes, Bremer Gewürzhandel]


Rind, Pastinake, Flowersprouts oder Grünkohl, Senf, 
Flowersprouts


[Stefans Bauernladen, Allers, eigene Herstellung)]


Dessertvariation zum Teilen

[C.P. Münch, Oleo, Grummersort]





99€ pro Person

inkl. Aperitif und gefiltertem Wasser


c l a r i s s a  &  m a l t e  i b b e k e n



Team


Alke Twarz

Anne Scheicht

Maria Neumann

Alex Fischer


Malina Schnakker

Neele Poppe

Kilian Hehl


Clarissa J. Ibbeken

Malte Ibbeken


More social - less media

Genieß’ den Abend und verzichte auf 

Fotoaufnahmen der Räumlichkeiten. Schenke 
deine Aufmerksamkeit der Kulinarik und 

unseren hochwertigen Produkten.


Nachhaltigkeit, der Respekt vor der Natur, sowie der 
persönliche Bezug zu unseren Erzeugern & 
Produzenten haben für uns oberste Priorität. Den 
Großteil unserer Produkte beziehen wir aus dem 
Oldenburger Land. Lieferwege halten wir so kurz wie 
möglich, außerdem unterstützen wir kleine Betriebe 
und Manufakturen. Es kann daher vorkommen, dass 
unser Verbrauch die Kapazitäten der Erzeuger 
übersteigt und wir kurzfristig unser Menü anpassen 
müssen.

c l a r i s s a  &  m a l t e  i b b e k e n


